
Vins Tranquilles Still Wine 

CAPRICE réinterprète les contours de la silhouette bordelaise en y insufflant une touche de modernité. Elle conserve ainsi un corps cylindrique élancé et 
une épaule tout en rondeur. L’originalité ainsi que le renouvellement de la ligne s’expriment à travers un large choix de bagues qui viennent personna-
liser son long col.

CAPRICE reinterprets the lines of the classic Bordeaux silhouette by adding a touch of modernity. It retains a sleek cylindrical body and very round shoul-
der. Original and new are both featured in its large choice of finishes to customize its long neck.

BORDELAISE
CAPRICE 75 CL
STANDARD PREMIUM



CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES TECHNICAL FEATURES

Les éléments techniques figurant sur ce document n’ont pas de caractère contractuel, ils sont communiqués à titre indicatif.
The technical elements contained in this document are for guidance only, and do not form part of the product specification.
3, Place de la Gare - 60960 Feuquieres France — T +33 (0)3 44 46 45 45 | www.saverglass.com | juillet 2019

EMBALLAGE PACKING

Contenance Capacity
 
Référence Reference
 
Bague Finish
 
Poids Weight
 
Hauteur totale Overall height
 
Diamètre corps Body diameter
 
Diamètre de débouchage Entrance bore diameter
 
Niveau de remplissage Fill height
 
Choix qualitatif Quality
 
Profondeur piqure Punt height
 
Teinte Glass color 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nombre d'articles par couche Bottles per layer
 
Nombre de couches Number of layers
 
Nombre d'articles par palette Bottles per pallet
 
Poids total palette Pallet gross weight
 
Hauteur totale Overall height 

223

6

1338

841 kg

2,05 m

223

6

1338

841 kg

2,05 m

 Antique
Antique Green

 Antique
Antique Green

75 cl 25.36 oz

1731

Plate FA

620 g 21.87 oz

313 mm 12.32 in

76,2 mm 3.00 in

18,5 mm 0.73 in

63 mm 2.48 in

Standard

31 mm 1.22 in

75 cl 25.36 oz

1731

Plate Unique

620 g 21.87 oz

315 mm 12.40 in

76,2 mm 3.00 in

18,5 mm 0.73 in

63 mm 2.48 in

Standard

31 mm 1.22 in

Ø 18,5

Ø 76,2

31
3

Ø 76,2

Ø 27,5

63

Niv. 75 cl ± 1 cl à 20°C 
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